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yazilari bulunmaktadir. Degisik konularda
alt1 ayri seri halinde, lzerlerinde genel
olarak “Yaddast-1 Kostantiniyye / Souve-
nir de Constantinople” ifadesinin yer al-
didi, yirmi sekiz kartpostal tesbit edilmis-
tir. Bastigi butiin kitaplara bir i¢c kapak
koymus, bazi yayinlarinda ve 6zellikle yil-
liklarinda sémiz kullanmugtir. Ayrica seri
eserler nesretmis ve Fransizlar'in “Les
hommes illustrés” koleksiyonunu érnek
alip 1883'te yayima baslayan “Kitabha-
ne-i Mesahir” serisinde seksen Unliniin
hayat hikayesi yer almistir. Daha sonra Al-
manlar’in Universal Bibliothek yayimini
ornek tutarak 1887'den itibaren “Kitab-
héne-i Ebiizziya"y1 yayimlamis, bu seride
de 110 kitap cikmugtir.

BIBLIYOGRAFYA :

Eblizziya Tevfik, Yeni Osmanlilar Tarihi(haz.
Ziyad Ebiizziya), istanbul 1973-74, I-1II; Fahriye
Gindogdu, Eblizziya Tevfik'in Tirk Basimcili-
gina Getirdigi Yenilikler ve Tiirk Kitiiphaneci-
ligine Ka(kllarl(bilim uzmanlgi tezi, 1982), Ha-
cettepe Universitesi; a.mif., “Ebiizziya Tev-
fik'in Tirk Basimciligina Getirdigi Yenilikler”,
Tirk Kutiiphaneciler Dernegi Biilteni, XXXII/1,
Ankara 1983, s. 5-10; Alim Gur, Eblizziya Tev-
fik: Hayatt, Dil, Edebiyat, Basin, Yayin ve Mat-
baactliga Katkilari, Ankara 1998; Necdet Hay-
ta, Tarih Arastirmalarina Kaynak Olarak Tas-
vir-i Efkcar Gazetesi (1278/1862-1286/1869),
Ankara 2002; Hasan R. Ertug, “Yayin Hayati-
mizda Devir A¢an Bir Bliyiitk Gazeteci”, Yillar-
boyu Tarih: Yakin Tarih Dergisi, 1X/12, Istan-
bul 1982, s. 45-47; Umit Bayazoglu, “Ebiizziya
Takvimi”, Sanat Diinyamiz, sy. 42, Istanbul
1990, s. 52-64; Omer Faruk Serifoglu, “Ebiizzi-
ya Kartpostallar1”, a.e.,sy. 73 (1999), s. 277-
305.
@I Turcut Kut

a MATBAH-1 AMIRE i

(o7 feutaa)
Osmanlilar’da saray mutfag icin

kullamilan tabir.
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Arapcatabh (pisirmek) fiilinin ism-i me-
kéni olan matbah kelimesi “pisirme isle-
minin yapildigi yer” anlamina gelir. Ami-
re ise resmi bir sifati belirler. Boylece ta-
bir Osmanli saray teskilatinda 6nemli bir
kurumun adi olarak ortaya ¢ikmistir. Bu
anlamda ilk saray mutfaginin Bursa'daki
ikametgah mahallinde tesis edildigi an-
lasiimaktaysa da buna ait bilgiler gini-
muze ulasmamustir. Ancak diger payitaht
merkezi olan Edirne’deki sarayin, Istan-
bul’'un bassehir olmasindan sonra da pa-
disahlar tarafindan sik sik kullanilmasi
buradaki mutfaklar hakkinda bilgi edinil-
mesini mimkin kilmustir. Edirne Sarayi'n-
daki matbah-1 amire Saray-1 Cedid'dekine

(Topkapi Sarayi) benzer bir sekilde tegki-
latlandirilmistir. istanbul’'un fethinden
sonra Topkapi Sarayi insa edilirken mut-
faklar ikinci avlunun sag tarafinda kurul-
mus ve bu alani tamamen kaplamistir.
Mutfaklar Fatih Sultan Mehmed déne-
minde dort kubbeli olarak tesis edilmis,
ancak zamanla bazi degisikliklere ugra-
mustir. Bilinen ilk degisiklik Kan(ni Sultan
Stleyman déneminde olmusg, mutfaklar
yapilan tadilatla genisletilmistir. Saray
mutfaklarindaki fiziki degismede etkili
olan en 6nemli olay Haziran 1574'te mut-
faklarin tamamen harap olmasina sebep
olan yangindir. Yanginin ardindan mut-
faklar Mimar Sinan tarafindan genisleti-
lerek yeniden inga edilmigtir (Selaniki, I
90). Alay Meydanr'ndan mutfaklar béli-
mune Uc¢ kapidan girilmektedir. Bunlar-
dan birincisi kilar-1 amire, ikincisi has
matbah, Uglincisi helvahane kapisidir.
Kiler kapisindan giriste sag tarafta vekil-
harg dairesi bulunuyordu. Hemen karsi-
sindaki bugtin arsiv ve depo olarak kulla-
nilan binalar kiler ve yaghane, yaghane-
nin yaninda bulunan iki katli bina Ascilar
Camii idi. Bunun hemen yaninda mutfak-
lar vardi. Bunlar on kubbe ve on konik k-
lahla ortaltdir. Mutfaklarin sonunda Se-
kerciler Mescidi de denilen Helvahéane
Mescidi yer aliyordu. Osmanl devlet sa-
raylarinin beslenme igini yurtitmekle gé-
revli olan bu tesekkiil, 6zellikle Topkapi
Sarayr'ndaki matbah-1 @mire cercevesin-
de icinde cesitli matbahlar, helvahéane,
Kiler, firinlar ve diger karhaneleri de ba-
rindiran idari kurum haline gelmigtir.

Matbah-1 Has. Saray halkinin yemekle-
rinin yapildigt mutfaklarin en énemlisi-
dir. Kaynaklarda sadece padisahin ye-
meklerinin pisirildigi mutfak olarak ta-
nimlanan matbah-1 hassin hesaplarina
bakildiginda tiiketilen mal miktarinin faz-
lahidi, bu mutfagin sorumluluk alaninin
sadece padisah yemeginin yapilmasiyla
sinirli olmadigini ortaya koymaktadir. Ta-
yinat defterlerinden edinilen bilgilere go-
re haseki sultan ve odaliklar da yemekle-
rini bu mutfaktan almaktaydi (BA, D.BSM,
dosya 1/56). Padisahin yemegi matbah-1
has icinde “kushéane” ismindeki bir bé-
limde pisirilirdi. Dolayisiyla kushéane sa-
rayda en kaliteli malzemenin kullanildigi
ve en iyi yemeklerin yapildidi yer, buna
paralel olarak matbah-1 has da en iyi
mutfakti. Matbah-1 has agcilari ve kalfa-
lar1 XVI. ylizyil sonunda yirmi bir Kisi iken
XVIIL. yizyilin ilk yarisinda bu say1 yirmi
bese cilkmistir. Matbah-1 has asciligina di-
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ger mutfaklarda calisip mesleginde belli
bir olgunluga erisenler tayin edilirdi.

Matbah-1 Agayan. Hakkinda yeterli bilgi
bulunmayan bu mutfakta saray agalari-
nin yemekleri pigirilirdi. Burada XVI. ytz-
yilin ikinci yarist baglarinda alti asci, yedi
Kkalfa ¢alisirken yiizyilin sonunda on U¢ as-
c1, yirmi kalfa gérev yapmaktaydi. XVII.
yuzyilda asci ve Kkalfalarin sayisi dismus-
tar. Agalar mutfagindan yemek alanlarin
disinda mustakil mutfaklara sahip aga-
lar da bulunmaktaydi. Bunlardan mat-
bah-1 Darlssaade veya kizlaragasi mutfa-
g1, Dariissadde agasi ile birlikte harem-
de hizmet eden harem agalarina ve ket-
hiida kadina mahsustu (BA, D.BSM, dos-
ya 1/56). Ancak bu mutfak haremdeki bii-
tln personele yemek vermezdi. Harem-
de agalarin disinda kalanlarin yemekleri
hareme ait baska bir mutfaktan gelmis
olmalidir. Kapiagasi mutfag! da denilen
matbah-1 aga-i Babiissadde’'de adi gegen
aga ve maiyetinin yemekleri pisirilirdi. Bu
mutfagin ayrica divan memurlarina ye-
mek vermekle de yikiumli oldugu bilin-
mektedir. Kilercibasi, hazinedarbasi ve
saray agasi mutfaklarinda ise ait oldukla-
r1 agalara ve maiyetlerine yemek cikardi
(Kémiirciyan, s. 113).
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Matbah-1 Gilméan-1 Enderiin. Saraydaki
ic oglanlarinin yemeklerinin pisirildigi
yerdir. XVI. yuzyilin ikinci yarisi baslarmn-
da bu mutfakta calisan asct sayisi sekiz-
dir. Yizyilin sonunda on bire ¢ikan bu
sayl, XVIL. yuzyilin ilk yillarinda yirmi iki-
ye ulasmigsa da yiizyil ortalarina dogru
tekrar XVI. ylzyil sonundaki seviyeye in-
migtir.

Matbah-1 Divan. Divanda gérev yapan
pasalarin ve gesitli ritbedeki goérevlilerin
yiyecek ihtiyacini karsilamakla yukimlu
mutfaktir. XVI. ytzyilin ikinci yarisinda
bir as¢yla hizmet géren bu mutfakta ytiz-
yilin sonunda ve XVII. yizyil baslarinda se-
kiz as¢1 calismaktaydi. Ancak bu sayr XVII.
yuzyil ortalarina dogru tice diismustir.

Helvahane. Matbah-1 &mireye bagl
mutfaklardan sonra 6énemli bir kurulus
da helvahanedir. Saray icinde has mutfa-
gin yaninda bulunan helvahanede cesitli
serbetler, receller, helvalar, macunlar, tur-
sular, ilaclar, esanslar ve kokulu sabunlar
yapilirdl. Helvahénede menekse, gil, ni-
lifer, karabas, demirhindi gibi ciceklerin
yaninda dut, unnab, ayva, dinari ve visne
gibi meyvelerin de gserbetleri yapiimak-
taydi. Helvahanenin icinde bir bélim
olusturan recelh&nede yapilan receller ise
cok cesitliydi. Ginimuzde yapilan elma,
ayva, armut, kiraz, turung, musmula, ki-
zilcik, seftali gibi meyve recelleriyle birlik-
te kavun, karpuz, cagla badem, unnéb,
hurbaze, kabak, patlican, aga¢ kavunu,
ceviz ve limondan da receller imal edil-
mekteydi. Helvalarin en meshuru ve bu-
yuk miktarda tiketileni ziilbaye helva-
stydi. Diger helvalar bas, zerd ve kestane
helvasiyla helva-i halkagini idi (BA, KK,
Matbah-1 Amire, nr. 7279, s. 2-3; Helvaha-
ne Defteri, s.-16). Helvahanenin énemili
bir fonksiyonuda cesitli hastaliklar i¢in
ilac yapilmasiydi. Buralarda ilac 6zelligi
de olan macunlar yapilir, bunlar saray
personeline ve ihtiyaci olanlara dagitilir-
di. XVI. yiizyilin ikinci yarisi baglarinda on
sekiz helvacinin gérev yaptigi birimde
yizyil sonlarinda on helvact ve kirk do-
kuz-elli sakird calismaktaydi. Helvahéane
calisanlarinin sayist XVII. yizyilin ilk yari-
sinda seksen bes ile doksan arasinda de-
gismistir. Helvahéneyle iligkisi olan agsab-
larin XVI. ytzyilin sonunda yirmi olan sa-
yist XVII. ytzyilin ilk yarisi sonlarina dog-
ru otuza ulagsmustir.

Kilar-1 Amire. Saray mutfaklari iin ge-
len besin maddeleri biri BirGn’'da, digeri
Enderun’da bulunan kilerlerde depolanir-
di. Daha kii¢ik olan dogrudan kilercibagi-
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nin nezaretindeki i¢ kilerde degerli olan
seker ve baharat saklanirdi. Mutfaklarin
yaninda yer alan dis kiler, kiler agasi tara-
findan yonetilirdi. Kilerin masraflari mat-
bah-1 &mire idaresi tarafindan gorulir,
calisanlart hademe-i matbah-1 &mire ara-
sinda yer alirdi. Kiler agasinin maiyetinde
kethuda, masraf katibi, kiler cavusu ve
vekilhar¢ bulunurdu. Ayrica vezzan, hoca,
plside, makiyan (tavuk) katibi ve sebze
katibi kiler gorevlilerinin énde gelenleri-
dir. XVI. yuzyilin son yillarinda 200 kilerci
ve altmig dért sékirdin sayisinda XVII.
yuzyil baslarinda yari yariya bir disus ol-
mustur. Ancak asrin ilk yarisi ortalarinda
kilerci ve sakird sayisinda 6nemli oranda
artig gérulmektedir ki kilerciler 175, sa-
kirdler altmis dért kisi olmusgtur. Kilerci-
lerin biyik bir kismi kilar-1 &mire diginda
tagrada Kilere erzak teminiyle ugragirdi.
Kilerciler maaslarini erzak saglayacaklari
bélge kadisinin verecegdi hiiccet araciligty-
la uygun bir mukataadan alirlardr. Gittik-
leri yerde belli bir yetkiye sahip olan bu
gorevliler kadi ve eder varsa harc-1 hassa
eminine kars! sorumlu idiler. Miibayaa
siirecinde bu iki gérevli kilerciye yardim
ederdi. Kilerciler, ureticiden ve pazarlar-
dan alimini yaptiklari erzakin parasini ya-
kin mukataalardan tahsil ederek dder-
lerdi.
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Firinlar. Saray halkinin temel gida mad-
desi olan ekmek ihtiyact has ve harci fi-
rinlardan karsilanirdi. Her iki firin Bab-1
Himayun ile Orta Kapi arasinda sag ta-
rafta bulunurdu. Has firinda bagta padi-
sah olmak uzere Ust ritbeli devlet gorev-
lileriyle hanedana mensup kimseler icin
ekmek yapilirdi. Bu firinda en iyi malze-
me ve en kaliteli bugday kullanilirdi.
Harci firinda has ekmegin yaninda biraz
daha dusik kalitede olan fodula ekmegi
pisirilirdi. Genellikle alt seviyeli memurla-
rin yiyecegi olan harci ekmek yiksek riit-
beli gorevlilere de verilirdi. Temel ekmek
cesitleri bu ikisi olmakla birlikte saray fi-
rinlarinda nan-1 pide, nan-1 pi¢, nan-1 mi-
réhuri, nén-1 girde, nan-1 imam gibi di-
ger ekmekKler ve cesitli bodaca, borek ve
simitler de yapilmaktayd:. Saray firinla-
rinda pisirilen ekmeklerin gramajinda za-
man i¢cinde degismeler olmustur. XV. yiiz-
yil sonlarinda 500 gramin Uzerinde olan
has ve harci ekmegin agirhg: XVI. yizyil
baslarindan itibaren 500 gramin altina
dismustur. Has firnin basinda ser-hab-
bézin-i simid (ser-habbazin-i hassa) adl fi-
rin islerine ve personeline nezaret eden
bir ekmekgibast vardi. Harci firinin ida-
recileri ise ser-habb&zin-i fodula unvanl
iki ekmekgibastydi. XVI. yizyil sonunda
has firinda yedi ekmekgi, alt1 pisirici, ha-
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murcu, elekgi ve otuz sekiz sakird bulu-
nurken harci firinda alti ekmekgi, yirmi
U¢ pigirici, on bir hamurcu, yedi elekgi ve
yetmis iki sakird calisiyordu. XVII. yiizyi-
lin ilk yarisinda has firin ekmekgileri dort -
yedi, pisiricileri alti, hamurculari bes - alt,
elekcileri dort-alti, sakirdleri kirk bir-kirk
doért kisi arasinda degismistir. Buna kar-
silik harci firin ekmekgileri iki-U¢, pisiri-
cileri on alti-yirmi bir, hamurculart on
Uc¢-on bes, elekgileri alti-sekiz, sakirdleri
ise altmis- seksen dokuz Kisiden miite-
sekkildi. Has firinin un ve bugday ihtiyact
tamamina yakin bir oranda Bursa’dan

Muharrem 1013 (Haziran 1604) tarihinde kilar-i amire icin
Misir'dan irsaliye olarak génderilen mallarin cins, miktar
ve yliklendikleri gemileri gosteren defter (BA, MAD, nr.
4442, s. 8)
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karsilanirdi. Bursa sarayinda has bugday
ve has un tedariki icin simidgeran-1 Bur-
sa adiyla bir gérevli grubu teskil edilmis-
ti. Bunlarin basinda bulunan simitgibasi
(uncubast) ayni zamanda Bursa sarayinin
amiriydi (BA, KK, Divan-1 Himayun, nr.
71,s.698).

Diger Karhaneler. Matbah-1 dmireye
bagl diger karhaneler yaptiklari islere ve
calisanlarina gére adlandirilmigtir. Bun-
larin 6nde geleni kassabin karhanesidir.
Bu kurulusta Osmanli sarayinda en fazla
tliketilen besin maddelerinden olan etler
korunur ve pisirilmeye hazir duruma ge-
linceye kadar bunlara gesitli islemler uy-
gulanirdi. Saray mutfaginin koyun ihtiyaci
koyun emini tarafindan karsilanirdi. Bu
kurulusta kasapbasi idaresinde gérev ya-
pan kasaplar, koyun emininin yénetimin-
de istanbul'a gelen ve saraya tahsis edi-
len koyunlarin kestirilerek sarayda gerekli
yerlere ulastiriimasiyla yukimliydu. Se-
hir icinde koyun kesimi yasaklanmis ol-
masina ragmen imtiyazli bir kurum olan
mutfagin ihtiyaci koyunlarin sehir icinde
kesilmesine izin verilirdi. XVI. yizyilin
ikinci yarisi baglarinda matbah-1 &mireye
bagl sadece bir kasabin varlig: tesbit
edilmekle birlikte yiizyil sonunda kérhé-
nede yirmi iki kasap calismaktaydi. XVII.
ylzyil baslarinda ise saray mutfagina
bagl kirk G¢ kasap gérev yapiyordu.

Mastgeran kérhéanesi saray halkinin stt
urtnleri ihtiyacini karsilamakla yUikim-
liydd. Karhane Sultan Ahmed Camii al-
tinda Catladikapi yolundayd: (Evliya Ce-
lebi, 1, 558). Yogurtcubasinin nezaretinde
calisan mastgeran karhanesi personeli
mutfaklar icin gerekli olan siit, yogurt,
kaymak ve tereyagi gibi Uriinlerin saraya
getirtilmesi ve saklanmasi ile gérevliydi-
ler. Sarayin sut urtnleri ihtiyacinin buyik
miktari devlete ait mandiralardan kargi-
lanirdi. Mastgerén karhanesinde calisan
yogurtcular 1566’da iki kisi iken bu sayi
XVI. yuzyilin sonunda on dérde ¢ikmis,
XVII. ylzyilin ilk yarisinda da grubun sa-
yisinda dikkate deger bir degisme olma-
migtir.

Saray mutfagt icin alinan sebzelerin
saklanmasi ve dagrtimiyla ilgili islerin ta-
kip edildigi yer sebzehéanedir. Sebzeler
dayaniksiz besin maddeleri oldugu icin
[stanbul'un Anadolu ve Rumeli yakasin-
da saraya yakin kdylerden temin edilirdi.
Bu kdylerdeki ciftciler urettikleri sebze-
leri sebzehaneye teslim ederler, her haf-
ta sali glinleri saraya gelip paralarini alir-
lardi. Sebzecibasinin idaresinde olan ku-
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rulusta XVI. yazyilin ikinci yarisinda uc,
yuzyil sonunda yirmi, XVII. yuzyilin ilk ya-
risinda ise on bes-on alti sebzeci calig-
maktaydi.

Osmanli sarayinda buiylk miktarda ti-
ketilen et siralamasinda koyun etini ta-
vuk eti takip etmektedir. Tavuklarin Os-
manli saray! icinde mutfaklara dagiima-
sina kadar olan strecteki bitin isler ta-
edilirdi. Hasbahce'de kurulmus olan ma-
kiyan karhanesinin idarecisi tavukcuba-
stydi (ser-makiyan). XVII. yazyilin ilk yari-
sinda her giin 400-450 tavugun elden
gecirildigi makiyan karhanesinde Kanini
Sultan Stleyman’in son yillarinda (1520-
1566) bir kisi calismaktayken XVI. yuzyil
sonunda bu sayi on dokuza yikselmis,
XVII. ytuzyilin ilk yarls'mda kicuk degisik-
liklerle hemen ayni seviyede kalmigtir.

Butin saray personeline, misafirlere ve
bazan da yenicerilere yemek veren mat-
bah-1 amirede cesitli kaplar kullaniimak-
taydi. Onemli kimselerin sofralarinda yer
alan porselen veya degderli madenlerden
yapilmis tabaklar uzun sire kullanilabilir-
di. Ancak codu personelin yemeklerinin
pistigi kazan ve karavanalarla yemek ko-
yulan sahanlar bakirdandi ve bunlarin
belli araliklarla kalaylanmasi gerekiyordu.
Bakir kap kacaklarin kalaylanma iglemi
matbah-1 amireye baglh bir kurulug olan
kal‘geran karhanesinde yapilirdi. Kalayci-
basinin idaresinde olan bu atélyede XVI.
yuzyl sonunda calisan kalaycilarin on yedi
kisi olmasi, kalaylama igsleminin yogunlu-
gunu ve sarayda kullanilan bakir malze-
menin bollugunu géstermektedir. Kalay-
clarin XVII. yGzyilin ilk yarisinda sayisi
yirmi iki idi.

Saray halkinin su ihtiyaci mutfak saka-
lari tarafindan karsilanirdi. Sakalar saray
icindeki sakahénede istihdam edilirdi (BA,
KK, Ruls, nr. 260, s. 162). Mutfak sakala-
rindan bagka divan sakalar: da vardi ki
bunlar divandaki gérevlilerin ve divana
gelen misafirlerin su ihtiyacini karsila-
makla yikimluyduler. Ancak bunlar mat-
bah-1 &mireye bagl degillerdi. Sakabasi
onceleri ayni zamanda kar ve buz iglerine
de bakmaktaydi; ileriki tarihlerde kar ve
buz islerini ydnetmek Uzere karcibasilik
ve buzcubasilik tegkil edilmistir. Mutfak
sakalarinin XVI. ylzyil sonundaki sayisi
on yedi iken XVII. ytzyilin ikinci yarisinda
yirmi ikiye kadar ¢ikmustir.

Matbah-1 Amire Emaneti mali bakim-
dan Basmuhasebe Kalemi’'ne bagliydi.
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Dolayisiyla defterdarin denetim alanina
giren muessesenin ihtiyaclari basdefter-
dara bildirilir, onun emriyle gerekli hi-
kiimler bu kalemden yazilirdi. Nakit ihti-
yaclari dis hazineden (hazine-i amire) veya
hazine gelirinin saglandigi mukataa vb.
isletmelerden mahs(ben karsilanirdi. Bu
durum XIX. yiizyihn ortalarina kadar de-
vam etmistir. 26 Nisan 1838 tarihinde ya-
pilan diizenlemeyle Matbah-1 Amire Ema-
neti mudurlik haline getirilmis ve darp-
haneye baglanmistir. Matbah-1 Amire
Mudurligd Cumhuriyet’in kurulusuyla
birlikte ortadan kalkmistir.

Idari Personel. Matbah-1 &mire hace-
gan ritbesinde olan bir emin tarafindan
yoénetilirdi. Emin kurumun gelir ve gider-
lerine nezaret etmek, mutfaklarin erzak
ihtiyacinin karsilanmasini ve erzakin da-
gitimini saglamak ve yil sonunda miies-
sesenin hesabini ¢ikarmakla yikimlily-
di. Eminler bazan in‘adm ve sadaka veril-
mesi gibi farkli islerle de g6revlendirilir-
di. Eminlerin mutfak personelinin idare-
siyle ilgili yetkileri olmasina ragmen ta-
yinler icin arz verme yetkisi kilercibasiya
aitti ve bu usul Fatih Sultan Mehmed za-
maninda (1451-1481) kanunlasmisti (Oz-
can, sy. 33 (1982}, s. 34). Eminler arasin-
daki hiyerarside mutfak emininin yeri
son siradadir. Padisah sefere ¢iktiginda
emin de onunla birlikte maiyetiyle gider,
gbrevini seyyar mutfaklarin kuruldugu
ordugéhta devam ettirirdi. Bu durum-
da istanbul'da bir vekili kalirdi. Mutfak
eminleri padigahlarin av organizasyon-
larinda da yer alirdi. Matbah-1 &mirenin
idari personeli arasinda kethiida, katip-
ler ve mutfak kilercisi eminin yardimci-
lariydi. Kethiidé mutfaga girip cikan er-
zaki kontrol eder, mutfak personeli ara-
sinda cikan ihtilaflar1 ¢ézerdi. Biri bi-
yuk, digeri kiiclik iki masraf katibi mut-
fak icin disaridan yapilan alimlarin def-
terini tutardi. BiiyUk kétip ayni zamanda
mutfak personelinin mevacibini teslim
alir, dagitimina yardim ederdi. Mutfak
kilercisi kilerden ¢ikan erzakin muhase-
besini tutardi.

Osmanli sarayinda cesitli kurumlarda
oldugu gibi mutfaklarda calisan perso-
nel de acemi oglani kdkenliydi ve ocak sis-
temine gére teskilatlanmigti. Her grup
bélikbagilarin nezaretinde olan béliklere
ayriimisti. Personel her yil birer takim gi-
yecek hakkina sahipti. Maaslari ve giye-
cekleri Piyade Mukabelesi Kalemi'nde tu-
tulan defterlere gore dagrtilirdi. Perso-
nelin maas ve giyecekleri aga riitbesiyle
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mutfak birliklerinin basina getirilen asci-
basgi tarafindan tevzi edilirdi. Saray mut-
faklarinda calisan personel mevcudu Ka-
ndni Sultan Sileyman’in son yillarinda
629'la sinirh iken saray nifusunun art-
masina paralel olarak bu say1 XVII. yuzyil
ortalarinda 1300’lere ulasmigtir.

iage. Osmanli saraymnin iasesi, istanbul
piyasasindan ve istanbul disindaki bélge-
lerden olmak Uzere iki sekilde karsilanir-
di. istanbul icindeki alimlar pazarlardan
veya kapanlardan yapilirdi. istanbul disin-
dan gerceklesen alimlarin bir kismi, gé-
revlendirilen memurlar vasitasiyla dogru-
dan ureticiden veya o bélgedeki pazar-
lardan, bir kismi da 6zellikle XVII. yizyil-
dan itibaren ocaklik seklinde olmustur.
Tasradaki muayyen bir Gretim birimi
mutfaga ocaklik tayin edildigi gibi 6zellik-
le mukataa ve cizye gelirleri olmak Uzere
herhangi bir diizenli kamu geliri de ocak-
lik haline getirilebilirdi. Bu uygulamadan,
devletin ocaklik sistemini tasradan yapi-
lacak alimlar icin hazir mali kaynak sag-
lamak amaciyla olusturdugu anlasilmak-
tadir. Hikimdar ve ailesinin yasadigi Os-
manli sarayinin idsesine konu olan malla-
rin yuksek kalitede ve seckin olmasi ge-
rekirdi. Gerek Istanbul piyasasinda ge-
rekse tasradan yapilan alimlarda éncelik
hakki matbah-1 &mire icin alim yapan me-
mura aitti.

Zamanin nakliye sartlarinin elverissiz-
ligi yizunden idseye konu olan mallarin
genellikle deniz ulasimina uygun bélge-
lerden getirilmesi tercih edilirdi. Az sayi-
da mal uzun mesafelerden karayoluyla
nakledilirdi. Osmanl saray mutfaginda
en 6nemli tiketim maddesi olan bugday
Bursa, Karadeniz'in bati kiyilari, Tuna ya-
lilari, Yunanistan ve Eflak-Bogdan’'dan,
yetersizlik durumunda ise Anadolu se-
hirlerinden saglanirdi. Sarayda tiketilen
pirincin cogu irsaliye olarak Misir'dan,
geri kalan kismi ocaklik haline getirilen
Filibe ve Drama’dan elde edilirdi. Kalite
olarak Misir pirinci kirmizi olan diger iki-
sinden daha Ustindi. Saray mutfaklarin-
da cesitli yaglar kullanilirdi. Tiketimi di-
gerlerinden fazla olan sade yag hemen ta-
mamen Kefe'den ocaklik olarak saglanir-
d1. Zeytinyag ise Ege bélgesinden, zmir
ve Midilli ile birlikte Yunanistan’daki bazi
sehirlerden getirilirdi.

XX. yuzyila kadar liiks tiketim mallari
arasinda gecen, Yenicag'larda halkin cok
azinin kullanabildigi seker sarayin vazge-
cilmez besin maddelerindendi. Helvahane
mamullerinde genis bir kullanim alani bu-
lan geker, XVII. yiizyillda sarayda kahve
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iciminin yayginlagmasiyla birlikte seckin-
lerin kahveleri icin de tahsis edilmeye
baslanmistir. Misir irsaliyesi icinde dnemli
bir yekiin tutan sekerin az bir kismi Kib-
ris’tan ocaklik olarak karsilanirdi.

Osmanli sarayinda koyun ve tavuk eti
tercih edilir, sigir ve diger hayvanlarin eti
pek kullaniimazdi. Sidir etinin hemen ta-
mamu pastirmada kullanilirdi. Deniz Griin-
lerinden balik ise az miktarda bir tiike-
tim payina sahipti. XVI. yazyilin ilk yari-
sinda yillik 20.000 civarinda koyun / kuzu
tiketiminin yapildi§i sarayda bu sayi
XVII. yazyilin ilk yarisinda 100.000’e ulas-
mistir. Ayni dénemde tuketilen tavuk /
pilic miktari ise 150.000 civarindaydi. Ko-
yunlar Rumeli ve Anadolu’'nun cesitli yer-
lerinden temin edilmekteydi. Eflak ve
Bogdan'in kivircik koyunlari sarayda faz-
laca talep géren cinslerdi. Rumeli'deki
bircok Balkan gehri ve Anadolu’nun do-
gusundaki bazi sehirler saray mutfaginin
et ihtiyacinin 6nemli bir kisminin karsilan-
digi yerlerdi. Tavuklar ise Hudavendigar,
Tekirdag, Gelibolu ve Bolu basta olmak
uzere Anadolu ve Rumeli’deki cesitli vila-
yetlerden saglanirdi. Yumurta [stanbul’a
yakin olan ve ocaklik haline getirilen iz-
mit'ten toplanirdi.

Dayaniksiz besin maddeleri olan mey-
ve ve sebzeler ulagim sartlari dolayisiyla
Istanbul'dan ve cevre kéy ve kasabalar-
dan, Marmara sahillerindeki kazalardan
temin edilirdi. Ancak Amasya’nin kokulu
elmasi ve Mardin'in erigi mesafenin uzak
olmasina ragmen saraya getirilirdi. Kuru
meyvelerden cesitli Gztimler, incirler, zer-
dali, kayisi, cagla badem, fistik, armut ve
nar Ege bélgesinden saglanirdi. Her yil
gorevlendirilen bir memur ihtiya¢ duyu-
lan miktarda kuru meyveyi ureticiden ve-
ya pazardan satin alir, deniz yoluyla sara-
ya ulastirirdi.

Baharat Misir'dan irsaliyesi icinde sara-
ya yollanirdi. Ancak kiiclik miktarlarda da
olsa Anadolu’'nun bazi bélgelerinden te-
min edilenleri de vardi. Safranbolu’dan
gelen demirhindi ve safran, Limni’'nin tin-i
mahtimu kayda deger drneklerdir. Mi-
sir'dan gelen baharat karabiber, tarcin,
cevz-i bevva, zencefil, nisadir, cevz-i hin-
di, sindmeki, hiyarsenbih, besbase, de-
mirhindi ve kurtuma agirlikliydr. Saray
mutfaklarinda iki cesit tuz tuketilirdi.
Kalitelisi ve ragbet edileni Eflak’tan ge-
lirdi, diger cesidi ise Kochisar tuzuydu ve
Bursa’dan temin edilirdi. Sogutucu ola-
rak genellikle kar ve buz kullanilirdi. Bun-
larin her ikisi de haftalik olarak Bursa'nin
daglarindan ve géllerinden saglanirdi.
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XV. ylzyilin sonlarinda 1,2-1,5 milyon
akce harcamanin yapildigi saray mutfa-
ginda XVI. yuzyilin ikinciyarisinda 4,5-5
milyon akcelik bir gider s6z konusu ol-
mustur. Bu miktar zamanla artmigtir. Ba-
yik artiglarin XVI. ylzyil sonundaki fiyat
artiglarindan sonra gerceklestigi gérul-
mektedir. Nitekim daha XVII. yuzyil bas-
larinda saray mutfaginin bir yillik gideri
17, 1019-1020 (1610-1611) yillarinda 21,
1024-1025te (1615-1616) 32 milyona,
XVII. ylzyilin ikinci yarisinda 46 milyona
ulagmistir. Matbah-1 amire harcamalari-
nin kamu harcamalariicindeki paymnin da
zamanla arttigl gérilmektedir. XVI. ylz-
yilin ikinci yarisinin baslarinda mutfak gi-
derlerinin kamu giderleri icindeki pay1 %
2,11 iken 1070-1071 (1660-1661) yilla-
rinda bu pay % 6,86’ya cikmigtir.

{zmir'den alinip Yanaki Reis'in gemisine ylklenen meyve-
lerin cins, miktar ve konuldugu kaplari belirten izmir Kadi-
lig1 tarafindan verilmis hliccet (BA, MAD, nr. 3097, s. 13)
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Matbiat Arapca matbd’ kelimesinin
cogulu olup bir tlkede basilip yayimlanan
her turli Grinu ifade etmekle birlikte da-
ha cok sireli yayinlar, gazete ve dergiler
icin kullanihir. Arap basin tarihinde ilk de-
fa 1828'de Kavalali Mehmed Ali Pasa ta-
rafindan Kahire'de kurulan, Arapca ve
Tirkce olarak nesredilen gazeteye el-Ve-
k@i‘u’l-Misriyye adi verilmisti. Halil el-
Hari, 1858'de Beyrut'ta Arapc¢a ve Fran-
sizca olarak Hadikatii'l-ahbdr gazetesi-
ni ¢citkarmug, “ginlik gazete” anlaminda
Fransizcajournal (curnal) kelimesini kul-
lanmisti. Ayni yil Paris’te Bercisii Baris
gazetesinin kurucusu Riseyd ed-Dahdah
daha kapsamli bir terim olarak sahifeyi
tercih etmis, ardindan bu isim bir¢ok ga-
zeteci tarafindan benimsenmistir. “Ga-
zete ve dergi yayimciligi” manasinda si-
héfe (sahafe) kelimesini ilk kullanan kigi-
nin Necib el-Haddad ile Nasif el-Yazici ol-
dugu kaydedilir. 1860 yilinda Istanbul'da
el-Cev@’ib gazetesini kuran Ahmed Fa-
ris es-Sidyak ise ceride kelimesini kullan-
mis, bu isim sonraki dénemlerde yaygin-
ik kazanmistir. Arap basininda gazete
karsiligt olarak “en-negre, evraku'l-hava-
dis, el-varakatl’'l-haberiyye, er-risaletd’l-
haberiyye” gibi isimler de gérilmektedir.
Onceleri ceride ve mecelle kelimeleri ayni
anlamda kullanilirken 1884'te et-Tabib
adli derginin mudirligiine getirilen Ib-
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